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Chicken soupe/Soupe au poulet - $8.00
Soupe au poulet avec des frais legumes Chicken soup with fresh vegetables.
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Saksuka - $12.00
Lightly fried eggplant and vegetables in a vibrant tomato-garlic sauce, finished with olive oil and fresh herbs. 
A cold, plant-based mezze packed with bold Anatolian flavours.
Aubergine et légumes légèrement frits,nappés d’une sauce tomate à l’ail pleine de fraicheur,le tout relevé 
d’huile d’olive et d’herbes aromatiques.Un mezzé végétal aux saveurs franches de la Méditerranée 
orientale,servi froid.
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Frites/French Fries&0!!8$%%(
Crispy golden fries seasoned with sea salt a timeless favorite.
Frites dorées et croustillantes, assaisonnées avec une touche de sel de mer. 

Kebbeh / Kibbeh - $14.00
Croquettes (x4) à base de boulgour et viande hachée, farcies d'un mélange de boeuf , oignons et pignons de pin/ 
Crispy bulgur and ground meat croquettes (4x) stuffed with a mix of beef onions, pine nuts.
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Salade César/Caesar Salad
Crisp romaine lettuce tossed with creamy Caesar dressing, garlic croutons and 
Parmesan shavings. Add grilled chicken for extra protein.
Laitue romaine croquante mélangée à une sauce césar onctueuse , croutons à l’ail et 
copeaux de parmesan. Ajoutez du poulet grillé pour un supplément de protéine.(
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'!Kebab Alinazik&0&!28$%%'
Tender grilled veal served over a rich bed of smoky roasted eggplant purée blended with yogurt and garlic.  
Garnished with butter and herbs, a flavorful specialty from Gaziantep.
Émincés de veau grillé, servis sur une purée d’aubergines fumées mélangée à du yaourt et de l’ail. Un plat
savoureux et fondant, originaire de Gaziantep.'

Viande hachée grillée enroulée dans du lavash servie avec riz patates et légumes. Grilled mined meat
wrapped in lavash served with rice, vegetables and potatoes.
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''!Entrecôte grillée / Ribeye Steak - $48.00'

Entrecôte de boeuf grillée (14 oz) acompagnée d'une sauce au poivre et servie aves frites et une 
  petite salade verts. Grilled ribeyes steak (14 oz) with pepper sauce, served with fries and a small side 
  green salad.
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